
Menüvorschläge	aus	der	klassischen	und	gut-
bürgerlichen	Küche		

	

Suppen: 

Flädlessuppe 

*******	

Kraftbrühe mit Grießklößchen 

*******	

Tomatencrémesuppe 

*******	

Spargelcrémesuppe  

*******	

Gulaschsuppe 

*******	

Champignonrahmsüpple 

 



Suppen: 

Kraftbrühe mit Markklößchen 

*******	

Oxtail (Ochsenschwanzsuppe) 

*******	

Maultaschensuppe 

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	



Vorspeisen: 

Verschiedene Blatt- und Rohkostsalate mit 

weißem Balsamico-Dressing und Croutons 

*******	

Tafelspitzsülze mit Schnittlauchcréme 

*******	

Tomaten-Mozzarella-Salat mit 

hausgemachtem Basilikum-Pesto und 

Balsamicocréme 

*******	

Räucherlachs mit Meerretichsahne 

*******	

Hausgemachte Antipasti 

 

 



Vorspeisen: 

Carpaccio von Rinderfilet mit Limonen-

Olivenöl mariniert an Ruccola-Salat und feinen 

Parmesanscheiben  

*******	

Vitello Tonnato (Klassisch: 

Kalbtafelspitzscheiben mit Thunfisch-

Kapernsoße) 

 

	

	

	

	

	

	

	

	



Hauptgerichte :  

Schweinelende mit Champignonrahmsoße und 

Spätzle 

*******	

Wiener Schnitzel mit Kräuterkartoffeln 

*******	

Schaschlik-Spieß von der Hähnchenbrust an 

Knoblauch-Kräutersoße und  Gemüsereis 

*******	

Lammragout mit Karoffelgratin  

*******	

Spanferkelrollbraten an Semmelknödel und 

rahmigen Champignons 

 

 



Hauptgerichte :  

Schwäbischer Zwiebelrosbraten mit Spätzle und 

Maultasche an Filderkraut 

*******	

Allgäuer Käseschnitzel  

*******	

Rinderhüftsteak mit Kräuterkruste an 

Bratkartoffeln und Portweinsoße 

*******	

Schweinelende im Blätterteigmantel mit 

Buttergemüse, dazu Knöpfle und Rahmsoße 

	

	

	

	

 



Hauptgerichte :  

Picatta Milanese (Kalbsrücken im Ei-

Parmesanmantel) an Bandnudeln und Kräuter-

Rahmsoße  

*******	

Saltimbocca (Kalbsrücken mit Salbei und 

Parmaschinken gefüllt) an Tomatensoße und 

Kartoffel-Gnocchis 

*******	

Gebratener Wildlachs an Tagliatelle und 

Limonensoße 

*******	

Kalbstafelspitz mit Meerrettich-Sahnesoße und 

Petersilienkartoffeln 



Hauptgerichte :  

Szegediner Gulasch mit Zupfnudeln  

*******	

Sauerbraten vom Rind mit Serviettenknödel 

*******	

Schweinebraten mit Spätzle und Portweinsoße 

 

 

 

	

	

	

	

	

	

	

	



Nachspeisen: 

Bayrisch´Krem mit marinierten Erdbeeren 

*******	

Panna Cotta mit Erdbeersoße 

*******	

Creme Brulée 

*******	

Panna Cotta-Trio (Orange, Erdbeere, 

Karamell) 

*******	

Crepe „Suzette“ 

*******	

Tiramisu 

*******	

Gebackene Apfelküchle mit Vanillesoße 



Nachspeisen: 

Topfenknödel auf Erdbeer-Rhabarberragout 

*******	

Dunkles und weißes Schokoladenmousse 

*******	

Grießknödel mit Nougat gefüllt an 

Vanillesoße 


