
	 1	

Vorschläge	für	Häppchen,	Fingerfood	und	Tapas	

	

Häppchen (zum Sektempfang): 

Mini-Pizza mit Parmaschinken, Ruccola und 

Oliven-Tapenade 

*******	

Crostini mit Ziegenfrischkäse und Rosmarinöl 

*******	

Gebackene Blätterteigtasche mit Ricotta-

Olivencréme 

*******	

Quiche „Lorraine“ (Lauchkuchen) 

*******	

Quiche „Aubergine“ (Auberginenkuchen) 
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Häppchen (zum Sektempfang): 

Bruschetta (geröstetes Ciabattabrot mit 

Tomaten, Parmesan, Ruccola und Olivenöl) 

*******	

Canapés (Kleine Salzmürbteiggebäck mit 

verschiedenen Füllungen, z. Bsp. Paprikacréme, 

Ricotta-Basilikum, Champignonragout, etc.) 
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Fingerfood und Tapas: 	Salziges/Deftiges 

 

Mini-Tomate-Mozarella mit Basilikum-Pesto 

und crema di balsamico 	

*******	

Mini-Avocadomousse im Glas 

*******	

Kleine Polentaplätzchen mit Aubergine und 

Pinienkernen 

*******	

Crostini mit Pfifferlingen und Parmesan 

*******	

Mini-Hähnchen-Schaschlik-Spieß auf Curry-

Mango-Chutney 
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Fingerfood und Tapas: 	Salziges/Deftiges 

Datteln im Speckmantel 

*******	

Kleine Wildlachsterrine mit Garnelen 

*******	

Melone-Parmaschinken-Spieß 

*******	

Créperöllchen mit Frischkäse und Schinken  

*******	

Roulade von der Hähnchenbrust mit Karotten 

und Spinat gefüllt 

*******	

Vitello Tonnato (Klassisch: Kalbfleisch mit 

Thunfischsoße) 

 



	 5	

Fingerfood und Tapas: 	Salziges/Deftiges 

Tafelspitzsülze mit Schnittlauchcréme 

*******	

Räucherlachsroulade mit Meerrettichsahne 

gefüllt 

*******	

Küchlein von roten und weißen Zwiebeln mit 

Schwarzwälder Schinken  

*******	

Geeiste Radieschensuppe mit Croutons 

*******	

Geräucherte Forelle auf Gurken-Dill-Salat 
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Fingerfood und Tapas: 	Salziges/Deftiges 

Gefüllte Champignonköpfe (z.B. mit 

Paprikacréme, Ratatouille, 

Petersilienwurzelcréme, etc.)  

*******	

Schinken-Frischkäse-Hörnchen 

*******	

Mini-Paprikamousse 

*******	

Gefüllte Tomaten mit Nordsee-Krabbencoctail 

*******	

Obatzda auf Brezelknödel 
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Fingerfood und Tapas: 	Salziges/Deftiges 

Allgäuer Bergkäseplätzchen 	

*******	

Ziegenfrischkäsebällchen auf gebratener 

Zucchinischeibe 

*******	

Kleine Kräuter-Hackbällchen auf 

Kartoffelsalat 

*******	

Schwarzwurst-Praline auf Apfelpüree  

*******	

Schwäbischer Rahmkuchen mit Lauch und Speck 

(„Bätscher“) 
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Fingerfood und Tapas: 	Salziges/Deftiges 

Roulade von Kräuterflädle mit Pastinakecréme 

*******	

Griebenschmalz und Radieschen auf 

Kartoffelbrot 

*******	

Matjesfilet an Waldorfsalat 

*******	

Blätterteigschnecken mit Spinat  

*******	

Gemüsetaler mit Zucchini und Möhren 

*******	

Pastete mit geräucherter Forelle 
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Fingerfood und Tapas: 	Salziges/Deftiges 

Spinat-Roulade mit Räucherlachs 

*******	

Kräuter-Pastete mit Frischkäse 
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Fingerfood und Tapas: 	Süßes 

Biskuitröllchen mit Orangen-Mascarpone 

*******	

Mini-Panna Cotta mit Erdbeersoße 

*******	

Kleine Himbeer-Nougat-Törtchen 

*******	

Früchte-Sushi 

*******	

Himbeer-Vanillecrépe 

*******	

Mini-Grießknödel auf glacierten Kirschen 

*******	

Schokoladen-Hippenröllchen an Mangokonfit 
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Fingerfood und Tapas: 	Süßes 

Käse-Sahne-Törtchen 

*******	

Mini-Créme brulée 

*******	

Blätterteiggebäck mit Vanillecréme und 

Heidelbeeren 

*******	

Limonen –Joghurtmousse mit Papaya-

Mangokonfit 

*******	

Mini-Quarkknödel an Heidelbeersoße 

*******	

Mohnküchlein 
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Fingerfood und Tapas: 	Süßes 

Käseküchlein 

*******	

Rübliküchlein 

*******	

Mini-Grießschnitte an roter Grütze 

*******	

Erdbeer-Vanilletörtchen 

*******	

Träublesküchlein 

 

	

 

 


